
平成 年度 万円
平成 年度

正社員 名、パート 名

佐藤ファーム株式会社

代表取締役 佐藤 花子

この度美味しいミルクと卵の味を感じるプリンの製造に成功しまし
た。その味の良さに従業員一同喜んでおります。なるべく多くのお
客様に味わっていただくことを願っております。

佐藤ファームショッピングサイト

〇〇〇 △△△△ 長崎県長崎市〇〇 番地

佐藤 次郎

同上

△△△ □□□□ △△△ □□□□

有 一定ロット毎に一般生菌、大腸菌群の菌検査を行っている。

現場と合致していることを確認している生産工程図を書き出し、危害となりそう
なポイントを集中的に衛生管理している。

従業員の健康状態、衛生状態を毎日チェックし記録。生産を行う上で、間違いが
起こらないように従業員の動線も確認して、安全衛生も確保している。

毎日終業前に隅々まで工場を清掃し、週に 度は工場外回りも含めた清掃をし防
虫防鼠対策を施し、備品類の点検を定期的に行って異物混入の防止に努めている。

品質保証担当 佐藤 花子 △△△ □□□□

原材料の搬入から、製造、貯蔵、製品の搬出まで全て記録を取っている。また、
保険に加入してもしもの際の対策を取っている。

安全に飼育した乳牛から搾った新鮮な牛乳
と、広い場所で育てた鶏の卵から作った、
昔懐かしい本物の牛乳と卵の味がするピュ
アプリンです。

お友達と一緒の時間にちょっと贅沢な「佐
藤さんちのピュアプリン」をどうぞ。季節
の果物を添えるといっそう美味しくいただ
けます。

個当たり ｇ

通年

製造後 日

㎝× ㎝× ㎝

円

長崎県

〇○○○○○○○○○○○○

冷蔵

個

日

ケース

万個

プラスティックカップ、フィルム

本物の牛乳、本物の卵の味が分かる
中高齢者中心

〇〇食品・〇〇商社

牛乳計量→撹拌→型入れ→加熱→急速冷却→蓋閉じ→ラベル貼付→出荷

佐藤さんちのピュアプリン

クール便

〇〇百貨店、○○ホテル

〇〇○○○〇〇〇

〇〇○○○〇〇〇

卵、乳

〇〇〇〇○○○〇

佐藤ファームでは長らく乳牛を飼育して参り
ました。新鮮な本当のミルクを味わっていた
だきたく様々な試みを行ってきました。

可能

中国

菓子

日本市場が縮小しているため、海外の新たな市場への販路拡大を目指したい。

香港

プリン



平成 年度 億 万円
平成 年度

正社員 名、パート 名

長崎活き活き鮮業株式会社

芝海老 太郎

安心・安全のエビを食卓まで活き活きした状態でお届けすることが
できるようになりました。
今では活き活き車エビ 冷凍 、活き活き伊勢エビ 冷凍 なども販売
しております。私達の島の香りのするエビを是非ご賞味ください。

長崎活き活き漁業ショッピングサイト

〇〇〇 △△△△ 長崎県五島市〇〇 番地

車海老 壮吉

同上

△△△ □□□□ △△△ □□□□

有 熟練職人の目視による品質検査と、微生物検査

生簀から出した後、使用する氷や水を管理し、パック詰めして出荷するまでの製
造工程を記録し文書として管理保管

従業員の健康状態を常に気を遣い、定期的な健康診断を実施している。また、製
造工程では異物混入、衛生管理を徹底して管理している。

製造に関係している生簀、製氷機、選別槽、冷凍庫はそれぞれ管理項目を決めて
定期的な記録をとり、保管管理している。

生産管理部 △△△ □□□□

製品不良や事故、弊社の商品を食べたことによるお客様への健康上の問題が生じ
た際は直接連絡を取り状況確認をして問題対処を行います。

鮮度抜群の「活き活きシバエビ」は、養殖
地から生簀に移した後、出荷の前日にマイ
ナス ℃で急速凍結して、旨味をギュッと
保持します。

シバエビは、様々な料理のポイントとなる
食材です。中華料理にも、和食にも、洋食
にも合います。普段のご家庭での料理にも
使ってもらいたい食材です。

パック約 ｇ

通年

か月

㎝× ㎝× ㎝

円

長崎県

〇○○○○○○○○○○○○

冷凍

パック

日

ケース 日 要相談

発泡スチロール箱

性別、年齢を問わず、本物のエビの味が分か
る本物志向のお客様

養殖池で養殖→養殖池から生簀へ→大きさ毎に選別→海水で作った氷でエビを眠らせる→マイナス ℃に
急速冷凍→一定量毎にパック詰め→梱包して冷凍のまま出荷

活き活きシバエビ 養殖

〇○○○○○○○

〇○スーパーマーケット

〇○○○○○○○ 〇○○○○○○○

えび

クール便

年前に漁師をしていた先代の社長がエビの
養殖を始めたのが会社の始まりです。
長い歳月をかけて旨味が詰まったエビの養殖
に成功しました。味には自信があります。

〇○水産



平成 年度 億 万円
平成 年度

正社員 名、パート 名

長崎 農園

愛姫 美柑

生産履歴の開示や の取得などを通じて安全・安心なみかんを
お届けできるよう従業員一同頑張っています。現在は早生ミカンの
他にデコポンやはるかも栽培しています。

長崎 農園ショッピングサイト

〇〇〇 △△△△ 長崎県西海市〇〇 番地

馬井 美甘

同上

△△△ □□□□ △△△ □□□□

有 残留農薬検査

により管理を実施

手洗いや体調管理についてチェックリストで確認しています。

―

山王 甘味 △△△ □□□□

履歴をパソコンで管理。常時確認可能。

糖度センサーで 度以上の物だけを出荷し
ています。皮が薄くて甘みが強いのが特徴
です。

・そのまま食べていただくのが 番おすすめ
・半分凍らせてシャーベットのように食べ
ると新しい食感を発見できます。

・皮ごとミキサーに入れてジュースにも。

ケース約 ㎏

月下旬から 月中旬 月初旬

㎝× ㎝× ㎝

円

長崎県

〇○○○○○○○○○○○○

常温

ケース

日

ケース

発泡スチロール箱

普通の温州ミカンより糖度が高いのに、お手
頃価格なので、お子様のいる家庭におすすめ。

せん定から収穫までこの道 年以上のベテランがすべて手作業で大切に行っています。
みかん園は で年間 の生産をしています。

〇〇青果

甘うまお陽さまみかん

―

〇○○○○○○○

〇〇スーパーマーケット

〇○○○○○○○ 〇○○○○○○○

宅急便

江戸時代から続くみかん農園で日々大切にみ
かんを育てています。
お客様の喜ぶ顔が私達の何よりの励みです。


