
●形　　式
●出 展 者
●参 加 費
●申込方法

●申込期限
●主　　催
●後　　援

来場バイヤー：展示商談（展示ブースでのフリー形式）　招聘バイヤー：個別商談（時間割形式）
県内企業 88 社　※中面参照
無料（ただし、交通費・宿泊費・駐車料金等は参加者負担）
裏面の参加申込書に必要事項を記入のうえEメールにてご返信または、裏面の二次元コードや
URL（https://forms.gle/v7LEjd6LgpyPbsNC9）から申込みフォームにてお申込みください。

令和７年１０月１５日（水）
長崎県商工会連合会・日本政策金融公庫・長崎県信用保証協会
長崎県、長崎県商工会議所連合会、長崎県中小企業団体中央会、ジェトロ長崎

長崎県商工会連合会、日本政策金融公庫及び長崎県信用保証協会では、県内企業のこだわりの逸品を全国
に向けてPRするために、県内外のバイヤーをお招きして商談会を行います。豊かな地域資源を活かした様々
な商品が揃っています。ぜひ、ご来場くださいますようお願いいたします。

場所

開催
日時

展示商談会 個別商談会

ホテルニュー長崎３階 （長崎県長崎市大黒町14-5　TEL 095-828-7117）

＋
個別商談会のみ

令和７年１０月２１日（火） １1：45～１７：00
令和７年１０月２２日（水） 9：00～１3：00

 1日目
 2日目

一般来場バイヤーは1日目のみ入場可能です。

ながさき商談会
魅力発信！

こだわりの逸品を全国へ

2025

長崎県商工会連合会 検索

長崎県商工会連合会 企業支援課 〒850-0031 長崎県長崎市桜町4-1 長崎商工会館8階

���������������������������������� Eメール� shinko@shokokai-nagasaki.or.jp
https://www.shokokai-nagasaki.or.jp/

お申込み
お問い合せ先
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カテ
ゴリ № 出展者名 所在地 出展予定商品

出展日

10/21
（火）

10/22
（水）

水
産
加
工
品

1 壱岐水産株式会社 壱岐市 うにめしの素、粒うに、粒うにと貝 ○ ○
2 うえはら株式会社 対馬市 対馬原木どんこ椎茸、対馬産昆布佃煮、対馬産塩こうじ焼きあいご ○ ○
3 有限会社海産物のわたなべ　　 平戸市 十割あごだし、スナックになっちゃった飛魚、ゴロッと焼きほぐし飛魚 ○
4 有限会社木村蒲鉾 長崎市 あじさいハトシ、タコ焼き風お好み揚げ、じゃこ天 ○ ○
5 株式会社玄

ゲンヨウ
陽 壱岐市 烏賊素麺、烏賊開き、烏賊一本凍結 ○ ○

6 ごと株式会社 五島市 おはようのスープ、真鯛の寄せ鍋つゆ、五島ごと芋生スイートポテト ○ ○
7 有限会社シキシマ（しきしま蒲鉾） 南島原市 とうふ蒲鉾、いかコリコリ天、ゆず天 ○
8 株式会社しまおう 五島市 百福あじ、百福あご、島すりみあじ ○ ○
9 津田耕平商店 小値賀町 佃煮三昧、サザエ佃煮、あおさ ○
10 株式会社天洋丸 雲仙市 エタリの塩辛、ニボサバ ○
11 長崎漁港水産加工団地協同組合 長崎市 油調済みアジフライ、お刺身用あじフィーレ、あじなめろう ○ ○
12 日本遠洋旋網漁業協同組合 松浦市 胡麻さば、旬（とき）塩さば、旬（とき）あじ一夜干し ○
13 株式会社ヤドリギ 新上五島町 五島園の厳選お茶漬け５種（たい・ひらまさ・ぶり・イカ丸・あじ） ○ ○
14 株式会社若宮水産 壱岐市 たいめしの素、たこアヒージョ、たこうま煮 ○ ○

畜
産
加
工
品

15 株式会社アットマーク 壱岐市 壱岐牛レトルトカレー、壱岐牛しぐれ煮、壱岐牛ジャーキー ○ ○
16 株式会社Green Peace 平戸市 平戸いのししあらびきソーセージ、平戸いのししスモークジャーキー ○ ○
17 株式会社コノソレ natural factory 対馬市 対馬和蜂の非加熱はちみつ、対馬の森のジビエパック、コノソレキッチン・海と山のおつまみ ○ ○
18 炭火焼肉あおい 長与町 A5黒毛和牛100％ハンバーグ、冷凍チヂミ、黒毛和牛すじ ○ ○

農
産
加
工
品

19 株式会社アグリ・コーポレーション 五島市 .hel（機能性表示食品）、有機安納芋パウダー、ひとくち焼き安納芋 ○
20 農事組合法人吾妻農産加工組合 雲仙市 手作り苺ジャム、吾妻麦天塩みそ、即席みそ汁 ○
21 エスジーエス株式会社 諫早市 冷凍フルーツ長崎冷果（みかん・ブルーベリー・いちご） ○ ○
22 大

オオヒラ
平食品株式会社 南島原市 めし泥棒（なめみそ）、そのまま食べるりんご酢大豆、ごはん高菜 ○ ○

23 大
オ オ ヤ

屋食品工業株式会社 川棚町 豆乳シュレッド、佐世保豆乳 ○ ○
24 有限会社観

カンゲツ
月 長崎市 田舎風ごま豆腐、金ごま豆腐、抹茶ごま豆腐 ○ ○

25 農事組合法人サンエスファーム 南島原市 しいたけチップス、生しいたけ(肉厚6枚・8枚パック)、しいたけパウダー ○ 　
26 株式会社大地のいのち 西海市 熟成べにはるかカット焼いも（冷凍）、菜の花3.5㎝カット（冷凍）、加熱カットトマト（冷凍） ○ ○
27 百

ヒャクショウカイ
笑会プラス 波佐見町 有機焙煎菊芋茶、野菜スープ、有機玉ねぎ皮茶 ○ ○

28 有限会社法
ホ ウ モ ト ゴ マ ト ウ フ テ ン

本胡麻豆腐店 佐世保市 長崎の昔ながらの甘い胡麻とうふ、黒胡麻豆乳ぷりん、長崎胡麻とうふ胡麻たれ付き ○
29 株式会社真

マトリモチテン
鳥餅店 五島市 かんころ餅、かんころチップ ○ ○

30 株式会社マルニ 雲仙市 まるゆで野菜３種（じゃがいも、玉ねぎ、人参）、まるゆで野菜ペースト ○
31 m

モ ノ ノ フ ジ ャ パ ン
ononofujapan株式会社 長崎市 糸けんぴ ○ ○

32 株式会社森山果樹園 諫早市 みかんストレートジュース、みかん冷凍ジュース ○ ○

麺
類

33 株式会社小林甚製麺 南島原市 名代じん家長崎焼きちゃんぽん2人前、名代じん家あごだし中華そば2人前、
島原手延べ素麺「誉」4束 ○ ○

34 社会福祉法人 南高愛隣会 コロニーエンタープライズ 雲仙市 長崎ちゃん麦を使った手延べそうめん、全粒粉そうめん、温優麺長崎鯛だし ○ 　
35 株式会社サンフリード 長崎市 長崎スパゲッチー、ド・ロさまそうめん、長崎ナポリタン ○
36 田

タ シ タ
下製麺 新上五島町 五島うどん、船崎うどん ○

37 有限会社たなか物産 南島原市 ビッグカツのスペシャルソース味焼きそば、味カレーラーメン、本気でおいしいざるうどん ○ ○
38 つくも食品株式会社 波佐見町 レトルトカップ皿うどん、レトルトカップちゃんぽん ○
39 株式会社長崎五島うどん 新上五島町 五島手延うどん（国産19㎝・国産19㎝スープ付き・国産小麦つゆ3Pセット） ○ ○
40 株式会社中本製麺 新上五島町 ばらめん（スープ付）、国産小麦うどん、椿うどん ○ ○
41 有限会社浜崎製麺所 新上五島町 五島手延うどん ○ 　
42 有限会社ふるせ 南島原市 トマトバジルそうめん、まぜ麺 ○ ○
43 本多兄弟商会 南島原市 手延べぱすた、手延べそうめん、手延べうどん ○
44 株式会社マルマス 新上五島町 レンジ対応冷凍五島手延うどん七椿（国産小麦）、冷凍五島手延うどん七椿（国産小麦）業務用 ○ ○
45 有限会社水谷製麺所 波佐見町 これぞ本場の長崎ちゃんぽん ○
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カテ
ゴリ № 出展者名 所在地 出展予定商品

出展日

10/21
（火）

10/22
（水）

麺
類

46 株式会社みろく屋 長崎市 皿うどん、ちゃんぽん、皿うどんチョコレート ○ ○
47 株式会社山一 南島原市 即席にゅうめん（あごだし味・カレー味・和風醤油味）、雲仙ごま（白いりごま、黒いりごま） ○

惣
菜

48 有限会社割烹堀江 波佐見町 クリームチーズ西京焼き ○
49 有限会社こじま 長崎市 角煮まん、角煮ちまき、角煮そぼろまんじゅう ○ ○
50 ダイニング味

ミ ュ ウ
遊 島原市 島原伝統具雑煮（冷凍１鍋）、長崎ちゃんぽん（冷凍１鍋）、長崎牛もつ鍋（１食鍋） ○ ○

51 有限会社蜂の家 佐世保市 チルドカレー、冷凍カレーパン、ステーキソース ○ ○
52 有限会社ふくみ屋 時津町 長崎ぶたまん、長崎焼売、黒豚ぶたまん ○ 　

パン 53 有限会社KIYOKA 長崎市 クロワッサン食パン、NAGASAKIラスク ○ ○

調
味
料

54 株式会社E
エ ン
N 長崎市 生姜ねぎみそ、ミニトマトみそ、ピリ辛韮みそ ○

55 株式会社小柳発電所 五島市 五島列島の塩-麗-80ｇ、五島列島の塩-麗-粗塩80ｇ ○ ○
56 七

シチフクノウサン
福農産 佐世保市 粗ずりゆず胡椒(青) ○

57 株式会社やがため 新上五島町 矢堅目の塩、矢堅目の藻塩、New-STANDARD“塩結(えんむすび)” ○

酒
類
・
飲
料

58 大島酒造株式会社 西海市 長崎芋焼酎・大島、長崎麦焼酎・大島、長崎芋焼酎・磨き大島 ○ ○
59 株式会社小浜温泉ワイナリー 雲仙市 ジャッロ エ アズーロ（ピオーネ果実酒）、雲仙みかんワイン、紅桔梗（巨峰果実酒） ○
60 玄海酒造株式会社 壱岐市 本格焼酎（壱岐スーパーゴールド22・壱岐ブルー・壱岐グリーン） ○ ○
61 株式会社五島列島酒造 五島市 五島芋焼酎、五島麦焼酎、180mlアソートセット3A（芋・麦・芋紅はるか 焼酎） ○ ○
62 株式会社茶の間 佐世保市 有機栽培緑茶、抹茶入り有機緑茶ティーバッグ、有機栽培ほうじ茶 ○ ○
63 霧

ムヒョウ
氷酒造株式会社 長崎市 ゆうこうのお酒（リキュール）、原口みかん（100%ジュース）、本格焼酎九州魂・麦 ○ ○

64 株式会社山本興業 長崎市 記憶力茶 ○ ○

菓
子

65 有限会社アートスタジオわお（はまる食品） 佐世保市 サクサクいりこ、チョコいりこ、いりこせんべい ○ ○
66 株式会社異人堂 時津町 長崎カステラ、長崎カステラ（ゴールドミニ） ○
67 ガトーフリアン 南島原市 クラシックベイクドチーズケーキ、碧の檸檬（レモンケーキ）、クッキー缶 ○ ○
68 有限会社かわた 諫早市 かんころ餅、かす巻き、ぽっぺん焼き ○ ○
69 有限会社観光ビルはたなか 五島市 治安孝行（和菓子）、治安孝行ギフトBOX、お招きつばきねこ（洋菓子） ○ ○
70 株式会社 清水雲仙（ネオクラシッククローバー） 雲仙市 長崎石畳ショコラ（チョコレートケーキ） ○
71 新上五島町観光物産協会 新上五島町 しま旅カステラ ○
72 有限会社杉

スギタニ
谷本舗 諫早市 カステラ、どら焼き、おこし ○ ○

73 株式会社須崎屋 南島原市 和三盆糖入 長崎五三焼かすてら0.5号、和三盆糖入 和三盆糖 鳥骨鶏卵 長崎五三焼かすてら極上、
長崎五三焼かすてら形おとし ○ ○

74 長崎お土産　すみや 長崎市 長崎ラスク15枚入、長崎ラスク8枚入、長崎ラスク缶 ○
75 株式会社玉

タ マ ノ ヤ
乃舎 島原市 島原かんざらし、島原かんざらしぜんざい ○ ○

76 チャイオーン株式会社 長崎市 ナガサキムーンケーキ5種（小豆・紫芋・黒胡麻・抹茶・チーズ） ○
77 有限会社長崎本舗 長崎市 特撰和三盆カステラ０．５号、美味呈上カステラ（プレーン・５カット）、五三焼カステラミニ仕立 ○
78 株式会社梅

バイゲツドウ
月堂 諫早市 長崎半熟カステラ、シースクリーム、伝来物 之 KORE（洋焼菓子） ○ ○

79 P
プ リ ジ ェ ラ
RIGELA 五島市 ジェラート、プリン ○ ○

80 株式会社まえだ 大村市 カステラぷりん（1個入・2個入）、カステラぷりん【プレミアムショコラ】（2個入） ○
81 株式会社ミカド観光センター　みかど本舗 雲仙市 長崎の変かすてら ○
82 株式会社MILK&レシェンテ 雲仙市 クレープ ○
83 吉田菓子店 南島原市 南蛮菓子びすこうと（ビスケット）、南蛮菓子けさちいな（チーズタルト） ○ ○
84 R

リ リ カ ナ
iriKana s

ス イ ー ツ
weets 長崎市 りりかなどら焼き（つぶあん・芋あん・お茶あん・珈琲あん） ○

85 ル・モンド風
フウゲツ

月 五島市 さざえ最中、あわび最中、かんころ餅 ○ ○
その他 86 株式会社ブルーサイエンティフィック新上五島 新上五島町 marica FX（健康食品）、FX セラム（化粧品）、FX クリーム（化粧品） ○ ○

雑
貨

87 A
ア シ ベ
CB工房 壱岐市 旅のひと石けんシリーズ、BONE-BONE FISH SOAP、NOMAD FISH SOAP ○ ○

88 本
ホンダモクロウ

多木蝋工業所 有明町 和蝋燭、木蝋 ○ ○
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壱岐市

南島原市

長崎市

雲仙市

新上五島町

対馬市

五島市

壱岐市

長崎市

壱岐市

平戸市

小値賀町

五島市

松浦市

壱岐市

「うにめしの素」は壱岐産のウニを使用して、地元
の海女お墨付きの磯の香り高い本格的な味わい
です。たっぷりとウニが入り、壱岐らしいすこし甘
めの味付けです。手軽に壱岐の味を楽しんでいた
だけるよう、ひとつひと
つ手作業で仕上げてお
ります。お米と水と一緒
に炊いてお召し上がり
ください。

豆腐と白身魚のすり身をブレンドした島原半島に
伝わる練り製品です。原料の豆腐から自社で生産
しており、素朴でまろやかなそ
の味と風味は広く好評をいた
だいています。おかずやお酒
のおつまみとして。おでん種と
してもおすすめです。レンジで
温めたりすると一層美味しく召
し上がれます。

長崎市の市花でもある紫陽花をモチーフにしたハ
トシです。えびをたっぷり練りこんだすり身にクル
トンを接着させました。冷凍のまま170℃の油で5
分ほど油調してお召し
上がりください。サク
サクの食感とすり身の
弾力のある食感が楽
しめます。

エタリとはカタクチイワシの方言です。雲仙市の郷
土食として知られ、２００５年に味の箱舟（通称アル
カ）のプレシディオに認定されている希少な食品で
す。酒肴に最適ですが、ご飯やサツマイモの上に乗
せたり、和製アンチョビとしての活用は多彩です。
オリーブオイルとの相
性が良いためパスタな
どがおすすめです。

五島の豊かな自然が育んだ海の幸を、新鮮なうち
に贅沢に調理したホテルユースのお茶漬けです。 
充分に配慮された衛生管理で、一つ一つ丁寧にお
作りして、産地五島から直送いたします。鯛やイカ、
ヒラマサなどの五島を代表す
る魚がこのセットに丸ごと含
まれています。様々なご当地
のお茶漬けがお好きな方、一
度味わえば新しい発見に出会
えるかもしれません。

椎茸栽培の産地として古くか
ら知られている長崎県対馬
市。島の65％が山岳地帯とい
う豊かな自然環境と、対馬暖
流の影響により日本有数の椎
茸原木に恵まれています。肉
厚で深い味と香りは高い評価
を受けています。煮物や吸い
物、水戻ししてステーキ風に
焼くアレンジ料理にもおすす
めです。

長崎県産のアジを使用し、石臼で丁寧に練り、じっ
くり丁寧に揚げ、アジのおいしさをギュッと閉じ込
めました。保存料は使用せず、最
小限の調味料のみで製造していま
す。高熱殺菌済みですのでパックを
開封後そのままお召上がりいただ
けます。フライパンやオーブン、ま
たは電子レンジ等で温めるとご家
庭で温かい状態でお召上がりいた
だけます。

壱岐のベテラン漁師の目利きで良質のヤリイカ
だけを厳選しました。新鮮な壱岐島産のブトウイカ

（ヤリイカ）を食べやすくするため素麺のように細
長くカットしており、イカの心地よい食感と極上の
甘味を堪能できます。解凍
して直ぐに召し上がれま
す。新鮮なので刺身がお
すすめですが、湯引き、バ
ター焼きなど食べ方は自
由です。

海と山に囲まれた自然豊かな長崎で水揚げされ
た新鮮な原料を使用した商品です。電子レンジで
簡単調理できますのでお子様
や高齢の方にもおすすめです。
電子レンジで温めた後、トース
ターで温めると外はサクサク、
中はふっくら仕上がります。

壱膳たいめしの素は長崎の老舗醤油メーカー
「チョーコー醤油」の白だしを贅沢に使用してお
り、鯛本来の旨味を最大限に引き出しました。白
だしの繊細な風味が、鯛の豊かな味わいを引き立
て、家庭で手軽に本格的なたいめしを楽しむことが
できます。一口食べれば、長崎の海
の恵みを感じられる、絶品の炊き込
みご飯です。ぜひ、新しい「たいめし
の素」で、特別な食卓をお楽しみく
ださい。

伝統製法の炭火焼きに弊社オリジナル製法を加え
芯までじっくり焼いていますので、通常の焼あごに
比べうまみ成分の遊離アミノ酸
は約１.５倍あり、香ばしい風味の
良い出汁が取れます。煮物やお
吸い物、お雑煮など素材を活か
した料理に最適です。
キャッチコピー：

【無添加で風味豊か上品な
　　　　　　　　「あごだし」】

当社主力商品であるカルシウム豊富な煮干しを
使った「いりこの佃煮」と、サバ節を使った「けずり
佃煮」。この２つの佃煮に、桜えびを秘伝の調合で
混ぜ合わせ、佃煮の王道をいく砂糖と醤油の味つ
けをベースに、味よく・彩りよく仕上げました。香ば
しい醤油の香りが食欲を
そそります。無添加のた
め、お子様にも安心してお
召上がりいただけます。

さつまいものおいしさ日本一に輝いたブランドさ
つまいも「五島ごと芋」、すっきりと甘い「ごとあか
り」を使用したポタージュ。「五島ごと芋」「ごとあか
り」は収穫後、温湿管理を行った部屋で約40日間
熟成させることで、極上の甘みに仕上がりました。
２種類のさつまいもペーストを約30年間和食や
イタリアンなど幅広いジャンルの
料理を得意としてきたシェフがポ
タージュとして活かし、新たに開発
した商品です。

長崎県で水揚げされた新鮮な真さばを風味豊か
な胡麻と自家製の醤油たれに漬け込みました。流
水解凍も数分でできますので食の簡便化、即食
ニーズにもピッタリです。魚の調理スペース、技術
がない方でも簡単に生食の魚を提
供できます。解凍し、温かいご飯に
のせてお召し上がりください。お好
みでネギや大葉、ワサビなどの薬味
をのせたり、お茶漬けとしてもお召
上がりいただけます。

年間９００頭しか出荷されない壱岐牛は、壱岐で生
まれ育てられた牛だけが『壱岐牛』と名乗ることを
許された希少な最高級和牛です。その壱岐牛の旨
味と柔らかさを最大限に引き出
すために、スパイスも厳選され
たものを使用し、じっくりと煮込
んで、香り高く辛みも程よいカ
レーに仕上げています。一度食
べたら忘れられない逸品です。

壱岐水産株式会社

有限会社シキシマ（しきしま蒲鉾）

有限会社木村蒲鉾

株式会社天洋丸

株式会社ヤドリギ

うえはら株式会社

株式会社しまおう

株式会社玄
ゲンヨウ

陽

長崎漁港水産加工団地協同組合

株式会社若宮水産

有限会社海産物のわたなべ　　

津田耕平商店

ごと株式会社

日本遠洋旋網漁業協同組合

株式会社アットマーク

うにめしの素

とうふ蒲鉾

あじさいハトシ

エタリの塩辛

五島園の厳選お茶漬け５種
（たい・ひらまさ・ぶり・イカ丸・あじ）

対馬原木椎茸どんこ

百福あじ

烏賊素麺

油調済アジフライ

たいめしの素

十割あごだし

佃煮三昧

おはようのスープ

胡麻さば

壱岐牛カレー（中辛）
初
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平戸市

諫早市

長与町

長崎市

波佐見町

対馬市

南島原市

五島市

南島原市

佐世保市

川棚町

雲仙市

西海市

五島市

平戸地域の自然環境でのびのびと育ち、肉質の
引き締まったいのしし肉をシェフ監修のもと粗挽
きし、5種のスパイスを加えたフランクフルトソー
セージです。粗挽きならではの
力強い食感、スパイスのハーモ
ニーを楽しめます。噛むたびに
溢れ出す肉汁と、臭みのない濃
厚な味わいは、ワインやビール、
ウィスキーとの相性も抜群で
す。ぜひご賞味ください。

美味しいみかんを作られている生産者の原料を
吟味して使用しています。急速冷凍技術で加工し
ているので果実の内部の細胞を壊すことなく凍結
できますのでドリップが出にく
く、食感が『サクサク』していて
即食で美味しく食べられます。
通常の緩慢冷凍と違う本商品
の美味しさをお楽しみ下さい。
お子様にも安全の食品です。

焼肉屋で大人気のハンバーグがご自宅でしかも簡
単にお召し上がりいただけます！蒸気口を上に向け
てレンジで約4分加熱するとお召し上がりいただけ
ます。家事をお休みしたい時や一品プラスしたい
時など手軽にお店の味が楽しめます。

発祥の地長崎の伝統的な味付けの甘いごま豆腐
です。ごまの風味を出すために観月オリジナルの
焙煎をしたごまを使用しています。ごまの風味と
甘い味付けでタレが不要なので、そのまま召し上
がる方が多いです。
夏は冷やして、冬は
レンジで温める事で
ホットなごま豆腐を
お召し上がりいただ
けます。

農薬や化学肥料を一切使わず、有機栽培で作った菊芋
を低温乾燥したのちじっくりと焙煎した美味しくて飲み
やすい健康茶です。食物繊維「イヌリン」を植物の中で
一番多く含み、血糖値の上昇を抑える効果が期待され
ます。お腹の中で膨らんで腹持ちアップでダイエット
中の方やノンカフェインなので妊婦
の方、お子様でも安心してお飲みい
ただけます。食後の血糖値の上昇を
抑える機能で消費者庁へ機能性表
示食品の届出を終えた商品です。

二ホンミツバチだけが暮らす島・対馬の、野生のニ
ホンミツバチから採れた非加熱はちみつです。対
馬のはちみつは、丸太を活用した伝統の「蜂洞（は
ちどう）」で収穫される、四季折々の山の木々の蜜
を中心とした「百花蜜（ひゃっか
みつ）」で、濃厚でフルーティー
な味わいが特徴です。砂糖の代
わりの甘味としてお召し上がり
ください。

島原地方に古くから伝わる「なめみそ」です。麦と
大豆を主原料に生姜や昆布等を混ぜ合わせ、3ヶ
月間程熟成・発酵させました。少し甘めのみそにピ
リッとした生姜の辛味
やまろやかな昆布がプ
ラスされ、食欲をそそり
ます。料理で「みそ」の
代わりに使えば、新たな
楽しみ方が広がります。

有機安納芋パウダーを使用した、機能性表示食品
のサプリメントです。有胞子性乳酸菌が成分に含
まれており、さつまいもの効能をさらにアップさ
せ、血糖値のサポートや腸内環境を整えることで
便通改善につながります。1日2粒
を目安に、水、また
はお湯と共にお召し
上がりください。

椎茸を素材そのまま、まるごと食べることができる
添加物・油不使用のヘルシーな商品で、椎茸の旨
みがぎゅっと凝縮された香ばしい椎茸チップスで
す。お酒のおつまみや、おやつに
ぴったりで、椎茸を調理なしで、そ
のままパリパリ食べられます。ま
た、小さく割ってスープの上に散
らしたり、デザートに利用したり、
様々な調理アレンジが可能です。

長崎ならではの甘くて香ばしい胡麻とうふ。白胡麻
を深入り焙煎することで香ばしくなり赤茶色になり
ます。甘いのは砂糖を使用するからです。まずは、
そのままでお召し上がりいただき、わさび醤油や
胡麻たれ、味噌たれ、後は黒蜜・きな粉をかけて「わ
らび餅」風にして和風スイー
ツとしても美味しくお召し上
がりいただけます。

こだわりの伝統的な「生しぼり製法」によって、豆の
臭みや雑味が少なく、大豆の甘味とコクと旨味の
強い極上の豆乳シュレッド
です。ピザやチーズフォン
デュなどの加熱料理に加え
ると、とろけて美味しくお召
し上がりいただけます。ま
た、生のままでもクセが少
なく、サラダのトッピングな
どにもぴったりです。

原材料はすべて国産で添加物は使用しておりませ
ん。苺、グラニュー糖、レモン汁のみを使用した果
肉の食感を残したジャム
です。パンケーキにかけ
たり、ヨーグルトに混ぜた
りと、様々な料理でお楽
しみください。

自社農場と契約農場でとれた九州産のさつまいも
（紅はるか）を使用。蜜が染み出すほど貯蔵熟成
した紅はるかをオーブンでじっくり焼き上げること
で、甘味と香りが凝縮した濃厚な味わいに仕上げ
ました。カットしていますので少量使いたいときに
便利です。ラップ無しで電子レンジで
1個あたり1～2分温めてお召し上が
りください。冷蔵庫で半解凍すると
冷たいデザートとしても美味しくお召
し上がりいただけます。

昔からある長崎県五島市の特産品
です。創業65年の味と伝統の技を
守り続けた商品で真鳥餅店で１番人
気の商品です。芋品種は五島の風土
に適している高系14号、もち米は高
系14号に合う九州産のひよく餅を
使用しています。長崎県ブランド農
産加工品「四季畑」認証品。長崎県優
良特産品推奨品。全国観光土産品
推奨品。

株式会社 Green Peace

エスジーエス株式会社

炭火焼肉あおい

有限会社観
カンゲツ

月

百
ヒャクショウカイ

笑会プラス

株式会社コノソレ natural factory

大
オオヒラ

平食品株式会社

株式会社アグリ・コーポレーション

農事組合法人サンエスファーム

有限会社法
ホ ウ モ ト ゴ マ ト ウ フ テ ン

本胡麻豆腐店

大
オ オ ヤ

屋食品工業株式会社

農事組合法人吾妻農産加工組合

株式会社大地のいのち

株式会社真
マ ト リ モ チ テ ン

鳥餅店

平戸いのしし
あらびきソーセージ

長崎冷果
（NAGASAKIHIYAKA） みかん

A5 ランク黒毛和牛 100％
ハンバーグ

田舎風ごま豆腐

有機焙煎菊芋茶

対馬和蜂の
非加熱はちみつ

めし泥棒

畑のサプリ.hel

しいたけチップス

長崎の昔ながらの
甘い胡麻とうふ

豆乳シュレッド

手作り苺ジャム

熟成べにはるかカット
焼き芋（冷凍）

かんころ餅（中）
プレーン

30
雲仙市

雲仙普賢岳の裾野に広がる豊かな大地で育まれた野菜の
力を最大限に引き出すため、添加物はもちろん塩分糖分
も一切使用しない、独自の加工技術にて製造しています。
また原料は栄養価の高い旬の時期の物を自社の専用保
管庫で長期熟成させることで、甘みと旨味が凝縮された他
社にまねできない高品質な野菜のみを使
用しています。厳重な衛生管理の下、製造
していますので、冷蔵庫で60日間保存可
能。調理に手間がかかる根菜を手軽に生
活に取り入れることができ、常備野菜とし
ても最適です。

株式会社マルニ

まるゆで野菜

初

初

初
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波佐見町

新上五島町

南島原市

新上五島町

南島原市

長崎市

南島原市

雲仙市

新上五島町

南島原市

諫早市

波佐見町

長崎市

新上五島町

新上五島町

長崎県の代表的なちゃんぽんを長崎県産小麦『長
崎ちゃん麦®』を全量使用した素材にこだわった
長崎ちゃん麦ちゃんぽん麺
とスープのセットです。季
節の野菜をたっぷり入れて
お召し上がりください。え
び、イカ、あさり、など入れ
て海鮮ちゃんぽんもおすす
めです。

昔ながらの手づくり手延べ製法にこだ
わり、細麺なのにコシがあってツルツ
ルもちもちした食感が特徴です。調理
も簡単で、アレンジも出来ます。夏は
冷やしうどん、冬は地獄炊きがおすす
めです。

長崎の新定番になりつつある「焼きちゃんぽん」を
フライパン一つで簡単に調理できます。麺は半生
タイプで、煮込んで美味しい中太麺です。スープは
あっさりしなが
らもコクがある
白湯スープを使
用しています。

国産小麦・新上五島産椿油100％使用。じっくり熟
成・ゆっくり乾燥でもちもちとした独特のコシが生
まれ、つるっとしたのど越しが味わえ
ます。麺長１９㎝・茹で時間約７分、原
料・製法にこだわったとっても美味しい
うどんです。スープで食べる温麺、冷
やしてザル・サラダうどん、パスタ、す
き焼き・しゃぶしゃぶ等の鍋の〆など
様々な料理に対応できます。

九州産小麦粉１００％使用した
『コシ』の強い島原手延べ素
麺にやさしいトマト酸味と甘み
とバジルの風味をプラスした
スープ付きです。冷やしそうめ
ん・ぶっかけそうめん・温麺・パ
スタ風など、冷たい麺でも温か
い麺でも両方お楽しみいただ
けます。

九州産のさつまいもを極細にカットし、食感と色味
のバランスを見ながら丁寧に揚げて、最後にてん
さい糖を和えており、幅広い年齢層の方にお楽し
みいただけま
す。ちょっとし
た 手 土 産 や 、
日常のおやつ
としてご利用
ください。

長年にわたり愛され続けている駄菓子「ビッグカ
ツ」の味を焼きそばで再現いたしました。味だけで
なく、食べた瞬間の「懐かしい！」という驚きと喜び
を提供することを目指し、ソー
スの開発にもこだわり抜きま
した。ビッグカツファンの皆さ
まにも、初めて食べる方にも、
深い満足と新しい発見をお届
けできる自信作です。

長崎県でちゃんぽん用に開発された特別な小麦
を使用しました。つるつるモチモチとした食感が
特徴で、グルテンの質が良く、伸びにく
いのが魅力です。小麦本来の風味豊か
で、めんつゆとの相性も抜群。具材に
負けないしっかりとし
た麺です。

五島うどん特有の細めんでありな
がら一番コシの強いうどんです。
素朴でどこか懐かしい味わいで人
気の逸品です。スープはお湯で溶
くだけで手軽に「あごうどんスー
プ」ができ、五島うどんとの相性は
抜群です。うどんの他、煮物、お吸
い物、茶わん蒸しなど幅広くご利
用できます。

国家資格である製麺技能士単一等級の資格を
持つ麺職人が手延べそうめんの製法で作ったパ
スタです。風味豊かなデュラム小麦
100％を使用し、仕込みには名水
百選にも選ばれた島原湧水を使用
し、しっかりとしたコシともちもち食
感が楽しめます。和風・洋風問わず
様々なレシピに対応しており、日常
の食卓をちょっと豊かにする特別な
パスタです。

諫早市の特産品である伊木
力みかんを100％使用し、適
度な酸味と甘味はそのまま
にみかん本来の味が楽しめる
ジュースにしました。幅広い
年代の方にお楽しみいただけ
る、栄養満点のジュースです。

商品形態が容器になっていますので、具材・めん
をそれぞれ開封後、容器に移してレンジで温める
だけで簡単にお召し上
がりいただけます。軽
食または昼食（夜食）な
ど、食べたいときに手
軽に楽しめます。

ド・ロ神父のパスタのテイストを再現し
た「長崎スパゲッチー」。こだわりの手延
べ製法で国産パスタのルーツを復刻し
た麺で、パスタらしい「弾力のある食感」
と日本古来の手延べ製法ならではの「も
ちもちした食感」が特徴です。手延べ製
法により、麺の太さにバラつきがあるた
め、ボロネーゼ、ポモドーロのようなトマ
ト・ミート系の濃厚なソースに良く合い
ます。

厳選した原材料を使い、その日の気温や湿度によって
水、塩加減を調節し熟成と伸ばしを繰り返しながら伝
統の手延べの製法で作っています。細麺ながらコシ
があり伸びにくいのが特徴。温冷どちらでもコシとの
ど越しが楽しめます。地獄炊き（釜揚げ）がおすすめで
す。みんなで鍋を囲み、お鍋から
直接うどんをとりあごだしや卵等
につけて食べる食べ方です。細麺
でもちもち感が強くパスタの麺
の代わりにも最適です。

＜お手軽簡単、調理時間３分！＞厳選した九州産小
麦・五島列島特産の椿油・五島の塩100％を原料と
した拘り麺を急速冷凍（3Dフリーザー）して作りま
した。お手軽に乾麺同様ののどごし、モチモチとし
た滑らかな食感を味わえます。あごだしスープと
天かす付き。ざるう
どん、焼うどん、パ
スタとしても美味し
くいただけます。

有限会社水谷製麺所

田
タ シ タ

下製麺

株式会社小林甚製麺

株式会社長崎五島うどん

有限会社ふるせ

m
モ ノ ノ フ ジ ャ パ ン

ononofujapan 株式会社

有限会社たなか物産

社会福祉法人 南高愛隣会 コロニーエンタープライズ

株式会社中本製麺

本多兄弟商会

株式会社森山果樹園

つくも食品株式会社

株式会社サンフリード

有限会社浜崎製麺所

株式会社マルマス

これぞ本場の
長崎ちゃんぽん

五島うどん

名代じん家
長崎焼きちゃんぽん 2 人前

五島手延うどん
（国産小麦）

トマトバジルそうめん

糸けんぴ

ビッグカツのスペシャル
ソース味焼きそば

長崎ちゃん麦を使った
手延べそうめん

ばらめん（粉末スープ付）

島原手延べぱすた

みかんストレートジュース

レトルトカップ皿うどん

長崎スパゲッチー

五島手延うどん

冷凍五島手延うどん
七椿（九州産小麦）

初 初
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佐世保市

波佐見町

長崎市

新上五島町

長崎市

時津町

長崎市

五島市

西海市

南島原市

長崎市

島原市

佐世保市

雲仙市

玉葱を丹念に炒め、野菜・果物をじっくり煮込んだ
野菜・果物の甘味と酸味、スパイスの辛味が交わっ
て深いコクのある味に仕上げた欧風カレーです。
レストランではナンバーワンの支持をいただいて
いる蜂の家を代表する70年以上愛されているカ
レーを低温ボイル殺菌しました。作り立ての風味
がそのまま残っており、レスト
ランのカレーが
そのままご家庭
で楽しめます。

大豆の３倍の麹で造る旨味をたっぷり含んだ奥深
い味わいの麦みそ、白みそに、波佐見町を代表す
る地酒「六十余州」のまろやかな旨味と香りを合
わせた味噌床で10日間以上漬け込んだクリーム
チーズは、濃厚かつ深みのある味わいになります。
さらに低温で焼きあげる事により、その風味を最
大限に引き出しています。
真空パックにしてるので冷
蔵の状態でそのままお召
し上がりいただけます。

福岡県産の大豆に長崎県産のはだか麦100%の
「麦こうじ」を加え熟成させた味噌に、九州産の生
姜とねぎをミックスしたみそ加工品です。素材を贅
沢に使用し、麦みそと生姜の風味と、ねぎのうま味
が豊かな一品です。コクが
あり、食べ応えを感じられ
ます。角打ち屋でも使用さ
れています。ぜひご賞味く
ださい。

五島列島の清冽な海水のみを原料とし、直火焚きの平
釜式で昔ながらの伝統製法に基づき、十分な時間と手
間をかけ焚き上げています。また、生産工程の一部に
RO膜(逆浸透膜）を導入し、不純物を丁寧に取り除くこ
とが可能になり、より安心・安全な塩作
りを追求しています。日本ソルトコー
ディネーター協会認定の資格を取得し
たエキスパートが製塩しており、塩味
の変化を感じることが出来るよう細か
く塩分濃度を測りながら結晶化を行う
ことで使用方法も明確にしています。

みろくやの揚麺は、何度も試行錯誤して生まれた麺
の太さと揚げ方で、最初はパリッと、噛むとサクッとお
いしくいただける食感に仕上げています。だしの効い
た、やわらかい多めの「あん」で野菜を包み込み、素材
本来のおいしさを引き立てるように工
夫しています。鶏と豚のおいしい部分
だけを抽出した深みのある“みろくや”
ならではのスープは、皿うどんとして
はやや甘さをおさえた味付けで、クセ
がなく良い後味が続くのも魅力です。

国産豚肉と国産玉ねぎで造り上げた具材をしっと
り生地に包み込んだ長崎ぶたまんは当店自慢の
一品です。食べた時に豚肉の食
感を十分堪能できるよう、豚肉
は大きめにカットしています。
小さいサイズになっております
ので小さいお子様からご年配
の方まで幅広くご賞味いただ
けます。

皮付き豚バラ三枚肉を使用し、調味料は保存料・化
学調味料不使用、まんじゅう生地は、国産小麦粉を
２種類ブレンドしてもっちり感と、自社製ラードを
混ぜしっとり生地に、こだわり抜いた原材料と製法
で美味しい角煮まんに仕上
げました。手土産、ハレの日
の食事、自分へのご褒美や
大切な人への贈り物として
ご利用いただけます。

太陽光パネルから生まれる再生可能エネルギーを使っ
た独自の製法で製塩しています。火を焚かないため二
酸化炭素を排出せずに製造することができます。また、
海水選びにもこだわり、五島市のあらゆる場所の海水
を製塩し、三井楽町「塩水」にたどり着きました。この
海水で作る天然塩はまろ
やかでうまみがあり、水溶
けが早く、料理にはもちろ
ん、そのままかけても味が
浸透しやすいおいしい塩
です。

主原料は、「紅あずま」と「紅はるか」を
使用し、ホックリとした甘い芋香の余韻
がそのまま焼酎に生かされています。
当社独自の芋と米麹との割合により原
酒に柔らかな甘みとコクのある味わい
に仕上がりました。味も香りも軽やか
で芋のフルーティーさを感じるとても
飲みやすい芋焼酎となっています。

麺は国産小麦100％を使用し、国産小麦ならでは
のコシと旨味がいきています。スープはあごだし
を使用しており、ポットのお
湯で調理できるので小さい
お子様や高齢者にも便利で
す。熱湯を入れて３分待つだ
けで出来る簡単調理で、キャ
ンプや山登り、サイクリング
などのアウトドアでも活躍し
ます。

クロワッサンの生地を食パンの型でふっくらと焼
き上げた、新しい食感のパンです。オーブンで焼
くと香りが広がり、外サクサク中もっちりとさらに
美味しくお召し上がりい
ただけます。フルーツや
チョコ、抹茶などを練り
込んだ見た目も楽しい
15フレーバーシリーズ
は、贈り物にも喜ばれる
大人気のシリーズです。

出汁は 厳選した昆布と、鰹ぶしの厚切りと薄切り
で丁寧にだしを取り、独自の醤油で10日程かけて
まろやかな返し醤油を作ります。一鍋に具材と出
し汁がセットされていますので一鍋ごとに火にか
けるだけの簡単調理です。独自の「こだわり」と「違
い」がわかる島原郷
土料理具雑煮をご賞
味ください。

風味を引き立てて、溶けやすい「粗ずりゆず胡椒」。
柚子こしょうは、他社もいろいろ製造販売されてお
りますが、我社は特に「風味
を守りながら」「粗摺り」にこ
だわった製法です。「粗摺り
なので溶けやすく」鍋物、汁
物、刺身をはじめ様々な食
材に相性良く使うことがで
きます。

雲仙市国見町の高級ブドウ、ピオーネを
使用したこのワインは、フルーティでリッ
チな味わいが特長です。タンニン（渋み
成分）が少ないので前菜やパスタ料理な
どの軽めな洋食や魚介類などの和食と
合わせてお飲みいただけます。おうちで
のリラックスタイムや大切な人とのお食
事、お祝い事など、さまざまなシーンで
活躍するお品です。国見町の大自然の
恵みを感じながら、特別な味わいをお楽
しみください。

有限会社蜂の家

有限会社割烹堀江

株式会社 E
エ ン

N

株式会社やがため

株式会社みろく屋

有限会社ふくみ屋

有限会社こじま

株式会社小柳発電所

大島酒造株式会社

株式会社山一

有限会社 KIYOKA

ダイニング味
ミ ュ ウ

遊

七
シチフクノウサン

福農産

株式会社小浜温泉ワイナリー

チルドカレー

クリームチーズ
波佐見西京焼

生姜ねぎみそ

矢堅目の塩

長崎皿うどん

長崎ぶたまん

角煮まん

五島列島の塩-麗- 80ｇ

長崎芋焼酎・大島

即席手延べにゅうめん　
あごだし味

クロワッサン食パン

島原半島郷土料理
具雑煮（冷凍１食鍋）

粗ずりゆず胡椒（青）

ジャッロ  エ  アズーロ 60
壱岐市

「壱岐焼酎」は、麦焼酎発祥の地として、1995年
WTOの「地理的表示」の産地指定を受け、国際ブ
ランドとなっています。本商品は、平成2年から現
在に至るまで長崎を代表する県産酒。米麹1/3・大
麦2/3を順次仕込み、蒸留で香味の
優れている部分を採り、芳醇で華やか
な琥珀色を生み出す樫樽で貯蔵熟成
させた本格焼酎になります。蒸留酒
なので、糖質が含まれず、健康的に飲
むことができます。

玄海酒造株式会社

壱岐スーパーゴールド22

初

初

初



出店者一覧

8 魅力発信！ながさき商談会魅力発信！ながさき商談会

75

66

63

69

72

61

67

64

70

73

62

68
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74
島原市

時津町

長崎市

五島市

諫早市

五島市

南島原市

長崎市

雲仙市

南島原市

佐世保市

諫早市

佐世保市

新上五島町

長崎市

「かんざらし」とは日本古来のスイーツで文化庁も
『100年フード』として指定しています。 みずみずし
くモチモチした食感のお団子と、甘過ぎず最後まで飲
み干せる上品な蜜で食べます。 それ故、一口食べる
と、懐かしさが込み上げてくる素朴な郷土の味です 。

「かんざらし」は地元の名物
としての認知は高く、玉乃舎の

「島原かんざらし」は長期保存
が出来、簡単に食べれるタイプ
で日本で初めて開発しました。

熟練の職人と伝統の技法、吟味された食材によっ
て丁寧に焼き上げられた本場の長崎カステラ。色、
艶、膨らみは、じっくりと時間と手間暇を惜しまず、
職人が最高の状態を見極め、一番おいしい状態で
仕上げています。しっとりとした生地と底に付いた
ザラメ糖のシャリ感が絶妙
です。ザラメ糖は時間経過
と共に蜜のように底に溶け
始め、口どけの良いカステ
ラです。

ゆうこう果汁に含まれる総フラボノイドの98％は
花粉症をはじめアレルギー症状を和らげる効果が
期待されるヘスペリジンとナリルチンです。おすす
めは、オンザロックやソーダ割りで爽やかな味わい
をお楽しみ下さい。お土産品として最適
です。

【iTi（国際味覚審査機構）にて、
 2018年・2021年
 優秀味覚賞二ツ星を受賞】

上品な甘さの粒餡を包むもちもちの求肥。五島の
塩をブレンドしたきな粉をたっぷりまぶし風味豊か
に仕上げました。ギフトや自分へのご褒美におす
すめです。18回全
国菓子大博覧会に
おいて名誉総裁賞
受賞。

長崎県・五島列島の豊かな自然環境で島の農家
『グリーンティ五島』がＪＡＳオーガニック認証を取
得した畑で健康な土づくりにこだわり、丁寧に育て
上げた香り高い有機五島レモングラスを使用。五
島列島の新たな特産品レモン
グラスが長崎伝統の御菓子『カ
ステラ』と出会い、ふわっと香る
爽やかな風味と鮮やかな緑色、
優しい甘さの五島市公認のス
イーツになりました。

長崎・五島列島の伝統食「か
んころもち(干し芋ともち米、
水飴で作る島の郷土菓子)」
の原料となる甘みの強い食
用のさつま芋を使用していま
す。さつま芋の優しい甘みが
感じられ、後味もスッキリとし
ており、芋焼酎を初めて飲む
方へもおすすめの飲みやす
い焼酎です。

東京・銀座で第一級のパティシエとして活躍してい
た創業者の中村信次が、ドイツから伝わったチーズ
ケーキを日本人の舌に合うよう
にレシピを改良し日本全国に広
めました。生地はサクッと、中はホ
ロホロとくちどけ良くしっとりと。
これぞ王道を行くガトーフリアン
のベイクドチーズケーキをご賞
味ください。

特許を取得したジャワしょうがエキスと緑茶をブ
レンドした粉末タイプの「健康茶」です。ジャワしょ
うがエキスに含まれる「バングレン」が脳の活性化
を促し、様々な健康効果が期待できます。「毎日飲
める、健康茶」をコン
セプトに開発している
ので、老若男女問わ
ず飲みやすい商品と
なっております。

長崎の石畳をイメージしたスイーツです。2013年
ニッポン全国おやつランキング グランプリ受賞。
12年経過した現在も全国からたくさんのお取り寄
せをいただいております。ベルギー産チョコレート
の上品でリッチな味わ
いと、しっとり柔らかく、
のどごしも良いとても
贅沢なスイーツです。美
しい断面の層も楽しん
でいただけます。

食感と風味の追及のため、手焼きに、素材にこだわ
り熟練の技を継承しています。通常のかすてらの
配合に更に卵黄を加えて焼き上げる五三焼には、
熟練の技が必要です。原料には、旨味の強い地元
産のブランド卵に卵黄を追加、甘味には上白糖の
ほか、阿波の和三盆糖、
佐賀の高級餅米水飴、
純度の高い氷砂糖など
を使用して上品な後味
に仕上げています。

お茶の香りを引き立たせる香
熟焙煎で深い味わいに仕上げ
ました。有機JAS認定商品のた
め、老若男女問わず、安心して
美味しいお茶をお楽しみいただ
けます。

長崎地方で古くから親しまれる郷土菓子。素朴な
甘さの菓子で、さつまいもの味わいを楽しむこと
ができ、変わり種の餅としても満足感のある商品
です。地方の和菓子や郷土菓
子を楽しみたい方など、贈答
品や土産物、常備のご家庭用
菓子類としてもおすすめです。
餅として、焼いて食べるのが
主流ですが、油で揚げても食
感や風味が変わり楽しめます。

えぐみを取るために頭と内臓を一匹ずつ手作業で取
り、塩・添加物・澱粉等のつなぎを使用せず加工して
いるため、素材本来の風味・旨味を楽しめます。身体
に良いおつまみをお探しの方、甘いお
つまみを避けたい方、新食感ですので
新しいものを好まれる方にもおすすめ
です。また、表面積
が大きいのでお料
理のお出汁を取るた
めにもご活用いただ
けます。

使用した素材は、島を象徴する「海塩」「椿油」「紫
芋」。それぞれの持つ風味を活かすために、配合・焼
き加減にこだわり、やさしい甘さとふんわりとした
食感を実現しています。また、それぞれの味には「朝

（海塩）」「昼（椿油）」「夜（紫芋）」という一日の風景
が重ねられており、食べな
がら島を旅するような感覚
を楽しんでいただけます。
塩カステラ、 椿油カステラ、 
紫芋カステラのセットです。

長崎ラスク　カステラ味　2018年
ＩＴＱI　2つ星　☆☆

カステラの賞味期限が短く、日持ちして長崎らしい商
品はありませんか？というお客様の声を商品化しまし
た。リピーターも多い商品です。長崎の太陽卵を使っ
て、新しいカステラをそのままラ
スクにいたしまし
た。バターの風味
とザラメがたまら
ないお味です。

株式会社玉
タ マ ノ ヤ

乃舎

株式会社異人堂

霧
ムヒョウ

氷酒造株式会社

有限会社観光ビルはたなか

有限会社杉
スギタニ

谷本舗

株式会社五島列島酒造

ガトーフリアン

株式会社山本興業

株式会社 清水雲仙（ネオクラシッククローバー）

株式会社須崎屋

株式会社茶の間

有限会社かわた

有限会社アートスタジオわお（はまる食品）

新上五島町観光物産協会

長崎お土産　すみや

島原かんざらし

長崎カステラ

ゆうこうのお酒
（リキュール）

五島銘菓　治安孝行

レモングラスカステラ

五島芋焼酎

クラシック
ベイクドチーズケーキ

記憶力茶

長崎石畳ショコラ
（チョコレートケーキ）

長崎五三焼かすてら 0.5 号

有機栽培緑茶

かんころ餅

サクサクいりこ

しま旅カステラ

長崎ラスク　15 枚入り

初

初 初 初
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81

78

84

87

76

82

79

85

88

77

83

80

86

雲仙市

諫早市

長崎市

壱岐市

長崎市

雲仙市

五島市

五島市

有明町

長崎市

南島原市

大村市

新上五島町

長崎県のプロジェクトである「長崎の変」をパッ
ケージにした商品です。長崎伝統の銘菓であるカ
ステラをお買い求めやすい5切サイズにて販売し
ております。駅や空港など、長崎に立ち寄られた観
光客にお土産として人気の商
品です。

ポルトガルから長崎に伝わったカステラのルーツ
「パン・デ・ロー」を新感覚のスイーツにアレンジ。
地元長崎産の卵をふんだんに使い、熟練された職
人が絶妙な火加減と技で焼き上げました。外側は
ふわふわ、中心はしっとり
とした新感覚のカステラ
です。食後のデザートや
ティータイムにおすすめ
です。

餡を主張したどら焼きが基本ですが、本商品は小
麦粉と米粉を独自調合し、口当たりがもっちりでふ
わふわな他にはない食感の皮に仕上げています。
その皮に合う国内の製造所で作られた甘すぎず
食べやすい餡を厳選して挟んでいます。日常のお
やつとしてはもちろんのこと、冠婚葬祭のご贈答
品・お土 産
用に利用で
きます。

コールドプロセス製法で、厳選した素材のもつ、
良い成分を丸ごと活かしたの手作り石けんです。
さらに、長崎壱岐島の地
産素材の椿油を使用し、
デザインも二つと無い花
のように違うものにして
います。

吉祥や団樂を象徴する月に見立て幸せ願い贈り合
う中華菓子「月餅」。中でも人気の「潮式月餅」をア
レンジし、幸福を５種の味と彩りで表現しました。渦
巻き模様のサクッとした生地の中には上品な甘さ
の餡に包まれた黄金色の塩漬け卵黄。常温のまま
でも美味しいですが、トースターで3分ほど温めた
らさらに美味しくなります。

始まりは１９９８年に長崎県雲仙市の小さな喫茶店
で100円クレープとして誕生しました。食べやすい
よう形状にもこだわり、安全でおいしいをモットー
に甘さ控えめのたっぷりクリームと厳選した食材
のみを使用したもちもち生クレープです。一つ一
つ完全手包みで毎日丁寧に
作ってます。おやつや軽食に、
また種類も豊富で手土産や差
入れなどにもおすすめです。

五島や長崎の厳選された食材を利用した手作りジェ
ラートです。イタリア製のジェラート機器を使用し、口
溶け滑らかになるよう作っております。甘さなどにもこ
だわり、食材そのものの美味しさが伝わるよう試作を
重ねました。
カップ8種類（五島塩ミルク、五島安納芋、五島いちご、
長崎そのぎ抹茶、長崎みかん、チョコレート、ラムレー
ズン、ピスタチオ）

五島で昔から親しまれているさざえを模した最中。
さくさくの最中の皮にもっちりしっとりとした特製
あんこを詰めてます。初代の製法を守りつつ、時代
に合わせおいしさを追求しています。見た目にも
特徴があり、食べ応えのある最中は食
べる人を笑顔にします。お土産やプレ
ゼントとして、ひとり時間のおやつや、
ご家族ご友人とのお茶
の時間のデザートにも
おすすめです。

今では玉締め式圧搾機を用いているのは全国で当工
業所だけです。江戸時代からの製法を変わらず継承し
ていくという想いと、当工業所の和ろうそくを使ってい
ただいているお客様に、化学薬品を使用しない安全・
安心な商品を届けたいという想いから、こだわりの製
法を続けています。また、和ろうそくは、原材料が植物
性であるため、燃焼時のスス
が少なく蝋がたれない、揺ら
ぎがあるのも特徴です。

長崎県の菓子メーカーが使用している「太陽卵」よ
り色も味も濃厚な「新太陽卵」を使用。さらに高級
和菓子などによく使用される四国・徳島で製造さ
れた「和三盆糖」を入れて焼き
上げました。定番のものより濃
厚でありながら上品でまろや
かなお味に仕上がっておりま
す。ワンランク上のプレミアム
カステラをどうぞご賞味くだ
さい。

16世紀の南島原には、遠く海を渡って南蛮船が
来航しキリスト教と共に、多くのヨーロッパ文化が
伝えられました。当時、南島原市に伝わったお菓子
を21世紀のいま、再現したのがこの「南蛮菓子シ
リーズ」です。「ボラシャ」は、西洋ウイキョウが入っ
て甘くてスパイシーな風味のビスケット。「オレー
リャ」は、耳の形を
した 固 め の ビ ス
ケット。紅茶によく
合います。

長崎県産の「太陽卵」を使ったカステラ風味のプリ
ンです。ザラメ糖をイメージした相性の良いカラメ
ルソース【ザラメル】をかけてお召し上がりくださ
い。モンドセレクション5年連続金賞、TVメディア
等でも取り上げられま
した。常温保存で日持
ちがするということで
様々な販売及び使用
形態へ対応可能です。

海の海藻や微細藻類しか作ることができない貴重
な天然の機能性物質で、抗酸化、抗炎症などの多
様な機能性を持つ「フコキサン
チン」を１粒に３ｍｇ配合した健
康食品です。お肌の調子が気に
なる方や生活習慣病予防をお
考えの方へ、毎日１粒で必要量
の「フコキサンチン」が摂取でき
る商品です。

株式会社ミカド観光センター　みかど本舗

株式会社梅月堂

R
リ リ カ ナ

iriKana s
ス イ ー ツ

weets

A
ア シ ベ

CB 工房

チャイオーン株式会社

株式会社 MILK& レシェンテ

P
プ リ ジ ェ ラ

RIGELA

ル・モンド風
フウゲツ

月

本
ホンダモクロウ

多木蝋工業所

有限会社長崎本舗

吉田菓子店

株式会社まえだ

株式会社
ブルーサイエンティフィック新上五島

長崎の変かすてら

半熟カステラ

りりかなどら焼き（つぶあん）

椿ちゃん

ナガサキムーンケーキ

パオクレープ

ジェラート

さざえ最中

和蝋燭

特撰和三盆カステラ 0.5 号

南蛮菓子びすこうと
2 種

カステラぷりん

marica FX

初

初

初

初
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■ 「魅力発信！ながさき商談会 2025」  全体レイアウト（1日目）
｜日時｜ 令和７年 10 月２1日（火）11:45 ～17:00　　｜会場｜ ホテルニュー長崎３階
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魅力発信！ながさき商談会の特徴魅力発信！ながさき商談会の特徴

昨年度の様子昨年度の様子

ホテルニュー長崎の地下駐車場

⃝ � �長崎県内のこだわり加工食品の生産者が集う展示長崎県内のこだわり加工食品の生産者が集う展示
商談会商談会

⃝  ��メーカーとしての知名度は低くとも、「こだわり」メーカーとしての知名度は低くとも、「こだわり」
のものづくりから生まれた逸品が多いのものづくりから生まれた逸品が多い

⃝ � �農商工連携などを背景としたストーリーを有する農商工連携などを背景としたストーリーを有する
商品がある商品がある

⃝ � �他社がまだ取り扱っていない、地域色豊かな長崎他社がまだ取り扱っていない、地域色豊かな長崎
の産品を探しているバイヤー様に最適の産品を探しているバイヤー様に最適

平面駐車場に80 台駐車可能。車高2.1m。
最初の1時間 400 円　その後30 分毎に 200 円

近隣の主な駐車場
出島メッセ長崎駐車場
アミュプラザ長崎駐車場
TOP24パーキング尾上町
長崎県庁駐車場

長崎にっしょうかん

長崎県立
長崎東中学校・
長崎東高等学校

ホテル長崎

長崎市立
西坂小学校

アミュプラザ長崎

ビジネス
ロイヤルホテル

長崎県庁

長崎駅前

夢彩都

桜町

五
島
町

大波止

八千代町

スタジアムシティサウス

202

324

34

112

112

A

B

C

D ホテルニュー長崎

長崎駅

THE GLOBAL
VIEW 長崎

今までに来場された今までに来場された
バイヤー様のご感想バイヤー様のご感想

これまで取り扱いの無い
長崎の商品を見つける
ことができた

ここまで良
い商品が

そろってお
り、県外に

広め

きれていな
いのは

もったいな
い

チャレンジ・
上昇志向のある
良い方と出会え、
商談の機会を
得られた

色々なメーカーと

具体的な話が
できた



◆申込締切:令和7年１０月１5日（水）

申
込
方
法

 主　催

  後　援

参加申込書にご記入のうえメールでのお申込み
E-mail　shinko@shokokai-nagasaki.or.jp
長崎県商工会連合会　企業支援課　宛
または  右の二次元コードやＵＲＬ（https://forms.gle/v7LEjd6LgpyPbsNC9）
から申込みフォームにてお申込みください。

長崎県商工会連合会・日本政策金融公庫・長崎県信用保証協会

長崎県・長崎県商工会議所連合会・長崎県中小企業団体中央会・ジェトロ長崎

令和７年　　　月　　　日令和７年　　　月　　　日

※ご記入いただいた内容は本商談会運営上、必要な範囲内で利用させていただき、それ以外の目的では利用しません。※ご記入いただいた内容は本商談会運営上、必要な範囲内で利用させていただき、それ以外の目的では利用しません。

「魅力発信！ながさき商談会 2025」
一般来場バイヤー参加申込書

ふ り が な

企 業 名

所 在 地 〒

電 話 番 号

E - m a i l

業 種・ 取 扱 商 材

1. 百貨店（ギフト）　2. 百貨店（仕入れ）　3. 百貨店（催事）　4. 量販店　5. スーパー　6. 卸売
7. 小売　8. 通信販売　9. カタログ販売　10. 商社　11. 生協　12. 宿泊　13. 外食　14. 食品製造
15. 弁当・惣菜製造販売　16. その他（　　　　　　　　　　　　）

（主な取扱商材）

参 加 者 名

担当部門・役職名 氏　　名

①

②

③

「魅力発信！ながさき商談会」への来場経験 □ 来場したことがある　　　□ はじめて

連 絡 事 項


